2020 Mustikavein

500 ml | kuiv | 10,2 vol.

VAGA HEA, PUHAS JA STIILNE MUSTIKAVEIN, MILLES ON PALJU VARSKUST

Valimus
Selge ja sarav, moodukalt rubiinpunase
tuuma ja helelilla aarega, paksud veinipi-
sarad, ilma CO2 vaoi setteta, arenev
valimus.

Aroom

Puhas aroom, milles domineerivad varsked
Ja kupsed mustikad. kirsid ja mustad sostrad,
tunda on kerget kirsidite [0hna, dhustamine
toob esile magusa mustikamoosi ja aro-
maatsete vurtside hongu, ikka veel noorus-
lik ja aarmiselt varske.

Maitse

Puhas ja kuiv, modduka struktuuri ning vaga
puhta ja varskendava happesusega, millele
sekundeerivad vaga peen tanniin, suulaes
mahlane ja vaga puhas, tunda on varskeid
punaseid Kirsse, ploome ja krompsuvat
punast ouna. toeliselt hasti tasakaalus.
karge ja varske, kergelt keerukas.

Kokkuvote
Vaga hea. puhas ja stiilne mustikavein.,
milles on palju varskust.

Laagerdumispotentsiaal
Jargmised 1-3 aastat.

Sobivad toidud

Kerged eelroad, kulmad lihaldigud., linnu-
liharoad, keskmiselt laagerdunud juust,
tomatitega pastaroad. Kergelt jahutatult
koos rasvase kalaga nagu tuunikala ja
lOhe.

Serveerida kergelt jahutatuna temperatuu-
ril 12-14 "C kitsas punase veini klaasis, et
tuua esile puuviljasust, varskust ja toeliselt
meeldivat lohna.

Kaubanduslik potentsiaal

Voib huvi pakkuda huvi kohalikku toodan-
gut pakkuvatele restoranidele. Kuna
tegemist on kuiva mustikaveiniga, siis voib
see meeldida kulalistele, kes eelistavad
kergemaid kuivi punaseid veine.

Veinivalmistaja:
2020. a. kevade jahedate ilmade ja 0okul-
made tottu jai paludel taimedel tolmel-
damine kasinaks, aga tanu idakulel
kasvavale metsale olid meie mustikako-
barad Mornas ilusad ja suured ning mar-
Jasaak oli vagagi hea. oli poosaid, mis olid
paksult marju tais. Just ilmastikuolud on
olulisim veini maitse ja aroomi kujundaja,
rohkem kui konkreetne sort voi agro-
tehnika. Vihnmane suve tottu valmis mari

veidi ebauhtlaselt ja korje jai hiliseks, ent
kokkuvottes voime meie mustikasaagiga
rahule jaada. Metsmustikas jai vahese
paikese tottu hapukamaks, varvi see
el mojutanud. Kultuurmustika kupsemine
on vorreldes metsmustikaga ebauhtlasem
Jja kuna viljaliha on tihedam, jaab ta varvi
poolest metsamarjadele alla. Kultuur-
mustika marjavarv olenebki sordist -
meil on Uks heledama ja teine tumeda
kestaga. Keskmine suhkrusisaldus nii
mets- kui ka kultuurmustikal oli 10 brixi.

Korje jarel sugavkulmutasime marjad
Jjark-jargult, marjade valmimise jarje-
korras - nii sailivad mustika vaartusli-
kud omadused ja marjad muutuvad
magusamaks. Sugavkulmutatud mar-
jadest saab hea maitse, aroomi, ilusa
varvitooniga ja harmoonilise veini.
Jarelmaitse meenutab moningaid
viinamarjasorte. Lisaks sisaldab
mustikas veini jaoks vaga oluline
piisavalt tanniinhapet. Veinile tuge-
vama iseloomu andmiseks ja Sapta-
liseerimiseks lisasime tumeda viina-
marjakontsentraati. Vein on valminud
Uhest osast metsmustikatest ja kahest
osast kultuurmustikatest.

Mustikaveini soovitatakse tarbida singi.
vorsti, salaami, linnuliha ja linnumaksa
Jjuurde koos hapukama moosi voi kast-
metega.
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