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Välimus
Selge ja särav, mõõdukalt tumeda rubiinpunase tuuma ja granaatpunase 
äärega, paksud veinipisarad, ilma CO2 või setteta, arenev välimus.

Aroom
Puhas ja avatud üleküpse musta sõstra ja mustasõstramoosi nootidega, mida 
täiendavad likööris tumedad kirsid, üleküpsed arooniad, tumeda šokolaadi ja 
röstitud kohvioa noodid, mõõdukalt keerukas, veel arenev.. 

Maitse
Puhas ja peaaegu kuiv, mõõdukas struktuur ja värskendav happesus, 
siidised, peaaegu sulavad tanniinid, hästi integreeritud alkohol, suulaes 
tõeliselt mahlakas ja krõmpsuv küpsete tumedate kirsside ja ploomide 
maitse, musta sõstra ja mustasõstramoosi noodid, tõeliselt hästi tasakaalus 
ja ikka veel väga värskendav maitse, keskmiselt pikk järelmaitse.

Kokkuvõte
Väga kvaliteetne kuiv/peaaegu kuiv mustasõstravein, väga puuviljane 
ja värske.

Laagerdumispotentsiaal
Järgmised 2-4 aastat.

Sobivad toidud
Kuivemat sorti veinina sobiks see tumedate marjadega punase veini 
kastmes serveeritud ulukiliha või küpsetatud pardirinna juurde, sest 
need ei jää veini mustasõstramaitsele alla. Veini võiks proovida ka mitte 
liiga magusa tumeda rukkitordiga, mis on serveeritud mustasõstramoo-
siga. 

Serveerida kergelt jahutatult temperatuuril 12–14  °C elegantsest dessert-
veiniklaasist, et musta sõstra suurepärane lõhn esile tuleks. 

Kaubanduslik potentsiaal
Oma tugeva puuviljase iseloomu tõttu võib meeldida Uue Maailma 
(Tšiili, Argentina) punaseid veine eelistavatele inimestele.

2018 Morna Tammine sitik
750 ml | kuiv | 14,3 vol.

VÄGA KVALITEETNE KUIV/PEAAEGU KUIV MUSTASÕSTRAVEIN, VÄGA
PUUVILJANE JA VÄRSKE.


